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predmet letnik PR | SV | LV | Sur | KT
M1 KOMUNIKACIJA (o} 1 84 -| 84| 248| 15
P1 | Strokovna terminologija v tujem jeziku | O 1 36 -1 48 84| 6
P2 | Poslovno sporazumevanje in vodenje O 1 48 -l 36 84| 6
D1 | Prakti¢no izobrazevanije | (0] 1 - - - 80| 3
P3 | Ekonomika podjetja O 1 24 - 12 36| 3
P4 | Ekonomika turizma O 1 36 -l 24 60| 4
P5 | Pravni predpisi (0] 1 48 - 12 60| 4
P6 | Poslovna informatika s statistiko O 1 36 -l 24 60| 4
M3 VAROVANJE OKOLJA (0] 1 120f 24| 36| 180| 12
P7 | Osnove gastronomije O 1 48 -1 12 60| 4
P8 | Turisti¢na geografija in kulturna dediS¢ina (6] 1 72| 24| 24| 120

1

|

M4 KULINARICNE IN STREZNE VESCINE 12 -| 48| 440| 18

P9 | Kuharstvo in organizacija dela | 1 12 -1 48 60
P10 | Strezba z organizacijo dela | 1 12 -1 48 60
D2 | Prakti¢no izobrazevanije I 1 - - - 320
WS| OSNOVE GOSTINSTVA | I | 1 | 2 - 9 440
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P11 | Osnove kuharstva (6] 1 12 -| 48 60
P12 | Osnove strezbe (0] 1 12 -| 48 60
D2 | Prakti¢no izobrazevanije Il O 1 - - - 320
— 3 M6 | TRZENJE o | 2 [132] - 84| 216] 15
N P13 | Osnove projektnega menedzmenta O 2 24 - 12 36| 3
§ P14 | Trzenje v turizmu (0] 2 48 - 12 60| 4
,:) . P15 | Strokovna terminologija v tujem jeziku Il (0] 2 60 -| 60/ 120, 8
H]‘J § M7 | POSLOVANJE V GOSTINSTVU IN TURIZMU | O 2 120 -| 48| 136, 10
:—J P16 | Poslovanje prenocitvenih in prehrambenih obratov | 2 60 -l 24 84| 6
— P17 | Poslovanje hotelov in turisti¢nih agencij | 2 60 -l 24 84| 6
‘f, D3 | Prakti¢no izobrazevanije Ill O 2 - - - 120| 4
— PROJEKTI V GOSTINSTVU 1| 2 | 3
0/) M > P18 | Gastronomija (6] 2 60 - 24 84| 6
h P19 | Kuharstvo z organizacijo dela Il O 2 48 -1 48 96| 7
__l §\ P20 | Strezba z organizacijo dela Il O 2 - -1 48 48 4
C:: i D4 | Prakti¢no izobrazevanje IV O 2 - - - 280 8
:j Mo | F&B 1| 2 |14a] -/ 180 04| 25
< P21 | Hrana in pijace (0] 2 48 -1 12 60| 4
=_l_l P22 | Organizacija gostinskih dogodkov (0] 2 24 -| 48 72| 6
! P23 | Barmanstvo | 2 36 -| 60 96 7
P24 | Harmonija okusov | 2 36 -/ 60 96| 7
D4 | Prakti¢no izobraZzevanje IV (0] 2 - - -| 280| 8
; M10 | PROJEKTI V TURIZMU | 1| 2 |108] -|120] 508| 25
P25 | Strokovna terminologija v tujem jeziku llI (0] 2 60 - 60| 120| 8
§ P26 | Dopolnilne turisti¢éne dejavnosti (0] 2 48 - 60| 108| 9
§ D4 | Prakti¢no izobrazevanje IV (0] 2 - - - 280 8
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P25 | Strokovna terminologija v tujem jeziku IlI (0] 60 -| 60/ 120, 8
P27 | Osnovne kongresne dejavnosti (0] 24 -l 12 36, 3
P28 | Tehni¢ni standardi v kongresnem turizmu (0] 12 -l 24 36, 3
P29 | Organizacija kongresov (0] 12 -l 24 36| 3
D4 | Prakti¢no izobrazevanje IV (0] - - - 280 8
M12| WELLNESS TURIZEM | 1| 2 [108] -| 120 508| 25
P25 | Strokovna terminologija v tujem jeziku IlI O 60 -l 60| 120| 8
P30 | Wellness turizem (0] 24 -| 36 60, 5
P31 | Kulinarika za vitalnost (0] 24 -l 24 48| 4
D4 | Prakti¢no izobrazevanje IV O - - - 280 8
D5 | Diplomski izpit (0] 2 5
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GOSTINSTVO IN TURIZEM

8%@%}

¢ samostojno vodijo, nacrtujejo, organizirajo in nadzirajo delovne procese v gostinstvu

in turizmu in izvajajo delo v timu

e kreativno in samostojno uporabljajo spretnosti iz kulinarike in strezbe,
¢ imajo razvit obCutek poslovne diskretnosti in etike poklica,
¢ samostojno poslovno komunicirajo v gostinstvu in turizmu,
¢ znajo ovrednotiti prostor in kakovost turisticnega obmodja,

e samostojno in ustvarjalno uporabljajo spretnosti s podro¢ja vodenja potovan;,

organizacije prireditev in animacije gostov,

e zavedajo se pomena dopolnilnih turisti¢nih dejavnosti za oblikovanje pestrejse

ponudbe,

¢ oblikujejo turisti¢ne proizvode in organizirajo dogodke.

POGOJL ZA VRIS

N9
je opravil splosno oz. poklicno maturo, oz. je koncal temu
ustrezno izobrazevanje po prejsnjih predpisih, ali

9/

ima opravljen mojstrski, delovodski ali poslovodski izpit, tri leta delovnih izkuSen;j
in opravi preizkus znanja iz splodnoizobrazevalnih predmetov v obsegu,
ki je doloCen za poklicno maturo v srednjem strokovnem izobrazevanju.

IZYAJANJE VISIESOLSKEGA
STUDLISKEGA PROGRAMA

Studijsko leto obsega v 1. in 2. letniku 34 tednov izobrazevalnega dela;
od tega 24 tednov strokovnoteoreti¢nega pouka in 10 tednov
prakti€nega izobrazevanja pri delodajalcih oz.

v medpodjetniskih izobrazevalnih centrih.
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SOLSKI CENTER SENTJUR

a strokovna sola
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Cesta na kmetijsko Solo 9, 3230 Sentjur

telefon: (03) 746-29-02 (referat),
746-29-00 (tajnistvo), 746-29-15 (knjiZnica)
fax: (03) 746-29-20

e-posta: rcfcmr((t,sc-s.si
tajnistvo(@sc-s.si
spletna stran: htp:/www.sc-s.si




