PREDSTAVITEV
I1ZOBRAZEVALNEGA PROGRAMA

SLASCICAR



Na Solskem centru Sentjur,vsireglnji poklicni in strokovni Soli, se od zacCetka Solskega leta 1998/1999 izvaja
izobrazevalni program SLASCICAR. Program traja tri leta in se zakljuci z zaklju¢nim izpitom.

CILJI PROGRAMA
Dijaki se v ¢asu Solanja naucijo:
* osnov priprave razli¢nega drobnega slasCiCarskega peciva, tort in drugega mehkega polnjenega peciva,

 osnov izdelave sladoleda, makronov in pralinejev,

 osnov priprave potic in drugih tradicionalnih slas¢ic¢arskih izdelkov.



POGOJI ZAVPIS

V izobrazevalni program SLASCICAR se lahko vpisejo tisti, ki so:
e uspesSno zakljucili osnovnoSolsko izobraZevanje ali
e uspesSno zakljucili nizje poklicno izobraZevanje ali

e uspesSno zakljucili enakovredno izobrazevanje po prejsSnjih predpisih.



PREDMETNIK

OZNAKA PROGRAMSKE OBVEZNO/I1ZBIRNO SKUPNO STEVILO
ENOTE STEVILO UR KREDITNIH
TOCK

A — Splo$noizobrazevalni predmeti

P1 Slovenséina obvezno 213 12

P2 Matematika obvezno 213 12

P3 Tuji jezik obvezno 164 9

P4 Umetnost obvezno 33

P5 Naravoslovje obvezno 66 3

P6 Druzboslovje obvezno 132 6

P7 Sportna vzgoja obvezno 164 7
Skupaj A 985 51




B — Strokovni moduli

IKT in osnove
poslovnega
M1 komuniciranja obvezno % S
Varovanje okolja z
osnovami trajnostnega
M2 J g obvezno 66 4
razvoja
M3 Osnova podjetni$tva in obvezno 98 5
prodaje
M4 Osnove zivilstva obvezno 98
M5 Osnove biotehnologije s obvezno 154
prehrano
M6 Trajno pecivo obvezno 182 9
M7 Sladice obvezno 415 20
Sladoled
M8 obvezno 54 3
Skupaj B 1165 59




Od tega:

C — Prakti¢no izobraZevanje v Soli

Prakti¢ni pouk 600 20
C — Prakti¢no izobraZevanje pri delodajalcu
Prakti¢no usposabljanje z delom 912 36
D — Interesne dejavnosti
Interesne dejavnosti 160 6
E — Odprti kurikulum
| Odprti kurikulum 584 26
Skupaj pouka (A + B + E) 2734 136
Skupaj pouka (A + B+ C+ D +E) 3806 178
Zakljuéni izpit (izdelek oz. storitev in zagovor) 2
Skupaj kreditnih tock 180
Stevilo tednov izobrazevanja v $oli 82
Stevilo tednov prakti¢nega usposabljanja z delom pri delodajalcu 24
Stevilo tednov interesnih dejavnosti 5
Skupno Stevilo tednov izobraZevanja 111




KRATEK OPIS NEKATERIH STROKOVNIH MODULOV
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Pri modulu OSNOVE ZIVILSTVA se dijaki seznanijo in usvojijo znanje iz zahtevnih in pomembnih vsebin povezanih z
zdravstvenim rizikom z moznostjo okuzbe Zivil.

V ucni delavnici redno nadzirajo higieno delovnih povrsin, naprav, pripomockov ... Prav tako spremljajo sledljivost
surovin in izdelkov ter roke trajnosti. V okviru HACCP sistema spremljajo in nadzirajo temperature hladilnih naprav.

Za vse navedeno vodijo ustrezno dokumentacijo.




TRAJINO PECIVO je strokovni modul, kjer se dijaki ucijo uporabljati ustrezne surovine za proizvodnjo trajnega peciva.
Naucijo se prilagajati in preraCunavati recepte, pripravljati razlicne vrste testa in mas za izdelavo trajnih peciv, polnil,
nadevov in glazur. Posebno pozornost posve¢amo oblikovanju razli¢nih vrst in oblik trajnega peciva, ki temelji na
estetiki in prilagajanju spremembam, hkrati pa sledimo k novostim v poklicu na tem podroc;ju.




Pri predmetu OBLIKOVANJE dijaki spoznavajo in pridobijo znanje geometrijskega risanja, lepopisa, spoznajo pomen in
uporabo barv, vpliv prostorske razporeditve in ravnotezje dekoracije. Dijaki izpopolnijo tehniko brizganja ornamentov, ¢rk,
Stevilk In brizganih dekorativnih materialov preko izdelanih sablon, s tem pa pridobijo rutino ponavljajocih, enakih oblik.
Naucijo se oblikovanja rezanega in modeliranega cvetja ter sadja. Naucijo se oblikovati aranzmaje kakor tudi razli¢cne figure
in like. Oblikovanje figur in dekoracije dijaki aranzirajo po nacrtu, Ki ga lahko postavijo na torto, rezino ali so¢no pecivo na
doloceno temo in izbrano priloznost praznovanja.




Prakti¢ni pouk slas¢i¢arstva poteka v dveh delavnicah, in sicer dvakrat tedensko. V posameznih delavnicah se
izvaja prakti¢ni pouk specialnih vsebin, kar je v skladu tudi s HACCP pravili v slas¢icarski stroki. Vsebine
prakti¢nega pouka v posameznih sklopih sestavljajo poklicno sliko slas¢i¢arja.

Dijaki upostevajo temeljne osnove varstva pri delu, vzdrzujejo osebno higieno in higieno delovnega okolja, spoznajo in
se naucijo uporabljati razli¢ne postopke ¢is¢enja in razkuzevanja.

Spoznavajo proizvodne procese, tehnoloske postopke, slascicarske pripomocke, osnovne surovine in dodatke, razvijajo
poklicno identiteto in zavest o poklicni odgovornosti.

Pridobivajo spretnost, natanc¢nost, to¢nost in zanesljivost pri delu, razvijajo komunikativnost, sposobnost dela v skupini

In osebno odgovornost. Pridobivajo znanja in spretnosti za opravljanje delovnih operacij v proizvodnem procesu.
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Strokovni modul SLADICE vsebuje teoreticni del, hkrati pa tudi veliko stevilo ur prakti¢nega pouka, Kjer se
dijaki naucijo izdelati velik izbor razli¢nih sladic in nacine oblikovanja. Teoreti¢ni in prakti¢ni del modula
obsega znanje s podroc¢ja polnjenja tort, rezin, oblikovanja in obmazovanja v okvirjih, modelih in zagotavljajo
stalno enakost velikost in kakovost. Veliko pozornost posvecajo rezanju peciva in okrasevanju ter serviranju
stevilnih vrst mehko polnjenega peciva in s tem predvsem pridobivajo znanje o videzu koncnega izdelka in
njegov pomen.




V 3. letniku izobrazevalnega programa se bosta (izbirno) izvajala se dva strokovna modula: SLADOLED in
OSNOVE PODJETNISTVA IN PRODAJE.

Odprti kurikulum vsebuje razli¢ne strokovne module s podrocja slasc¢icarstva, pekarstva in predelave sadja.

Prav tako se izvajajo tudi naravoslovni dnevi, projektni dnevi, strokovne ekskurzije in ostale dejavnosti, ki so
povezane s slas¢iCarstvom.
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ZAKLJUCEK SOLANJA
Dijaki Solanje zakljucijo z zaklju¢nim izpitom:
o pisni in ustni izpit iz slovenscine,

o lizdelek oz. storitev z zagovorom.




Po uspesno opravljenem zaklju¢nem izpitu dijaki pridobijo strokovni naziv slascicar/slas¢ic¢arka, Ki jim omogoca
zaposlitev v industrijski zivilski proizvodnji, pri zasebnikih, v hotelih, restavracijah ...

Solanje lahko nadaljujejo tudi v programih poklicno-tehniskega izobraZevanja in kasneje na visjih oziroma
visokih strokovnih Solah.




Slasc¢icarski poklic je poklic, ki zajema profesionalne gibe, ki pa si jih bodo¢i slasCicarji v Casu triletnega
izobrazevanja naucijo in v ve¢jem delu tudi usvojijo.

Vsak izdelek izraza pristnost ustvarjalca in vso naklonjenost ter predanost, ki je bila vlozena vanj.

To je poklic, kjer lahko posameznik izraza sebe in ustanovo, za katero dela, pa naj bo to Sola, v kateri se izobrazuje,

ali delovno okolje, v katerem ustvarja izdelke.

Slasc¢icarski poklic zajema prepletanje pomembnih dejavnikov zivljenja iz strokovne in tudi umetniske plati.




